
Čistěte nůž po každém použití 

Po použití nože z nerezové oceli je důležité jej důkladně očistit a odstranit veškeré nečistoty, 

úlomky nebo zbytky. Čepel opláchněte pod teplou vodou a použijte jemný čisticí prostředek 

nebo prostředek na nádobí a měkkou houbičku či hadřík. 

Vyhněte se používání abrazivních čisticích prostředků nebo drsných houbiček, protože mohou 

poškrábat povrch nerezové oceli. Po umytí nůž důkladně osušte utěrkou, abyste zabránili 

poškození způsobenému vlhkostí.  

V polních podmínkách nůž opláchněte pomocí sladké vody a důkladně osušte. 

Zacházejte s nožem opatrně 

Ačkoli je nerezová ocel známá svou odolností, rukojeť vašeho nože může být vyrobena z 

různých materiálů, například ze dřeva nebo syntetických materiálů. Zacházejte s ní opatrně, 

abyste předešli jejímu náhodnému poškození. Pokud se rukojeť zašpiní, očistěte ji vlhkým 

hadříkem a jemným mýdlem. Vyvarujte se dlouhodobému namáčení rukojeti ve vodě, 

protože to může způsobit deformaci nebo nabobtnání materiálu.  

Broušení a obtahování 

Pro zachování ostrosti nože z nerezové oceli je nezbytné pravidelné broušení a obtahování. K 

obnovení ostří nože použijte brusný kámen nebo systém na broušení nožů. Obtahování 

čepele pomocí ocílky nebo obtahovacího řemenu pomůže udržet její ostrost mezi 

jednotlivými broušeními. Nezapomeňte dodržovat pokyny výrobce a používat vhodný úhel 

broušení pro váš konkrétní nůž.  

Skladování 

Správné skladování hraje významnou roli při zachování kvality vašeho nože. Nůž z nerezové 

oceli neskladujte v přeplněné zásuvce, kde může narážet do ostatního náčiní nebo povrchů, 

což může vést k poškrábání nebo poškození. Místo toho zvažte použití stojanu na nože, 

magnetické lišty nebo pouzdra na nůž, které ochrání čepel a zajistí bezpečné uložení. Pokud 

používáte pouzdro, před jeho vložením se ujistěte, že je nůž suchý, abyste zabránili 

hromadění vlhkosti.  

Olejujte čepel 

Nerezová ocel je odolná vůči korozi, přesto je důležité zachovat její stav nanesením tenké 

vrstvy potravinářského minerálního oleje nebo oleje na čepele. Tento krok je obzvláště 

důležitý, pokud žijete ve vlhkém prostředí nebo v blízkosti pobřeží, kde může být vlhkost 

problémem. Olej naneste měkkým hadříkem tak, aby pokryl celou čepel, a přebytečný olej 

setřete. Tento jednoduchý postup pomůže zabránit vzniku rzi a zachovat vzhled nože.  

 

 



Vyvarujte se nesprávného používání 

Ačkoli je váš nůž z nerezové oceli navržen jako všestranný a odolný, je nezbytné používat jej k 

účelu, pro který je určen. Nepoužívejte jej k činnostem, které by mohly způsobit nadměrné 

namáhání, jako je páčení, kroucení nebo sekání tvrdých materiálů. To může vést k poškození 

čepele nebo dokonce ke zranění. Místo toho nůž používejte ke krájení, porcování a běžným 

řezným úkonům a pro náročnější práce používejte specializované nástroje.  

Péče o nůž z nerezové oceli není jen povinností, ale také investicí do jeho životnosti a výkonu. 

Dodržováním těchto zásad budete schopni udržet čepel ostrou, předcházet korozi a zajistit, že 

nůž zůstane spolehlivým nástrojem po mnoho let. Díky pravidelnému čištění, broušení, 

správnému skladování a uvážlivému používání vám bude nůž i nadále dobře sloužit, ať už se 

vydáváte do přírody, nebo připravujete chutná jídla ve své kuchyni. 

 


